
BELLE D'ANTAN
MUSCADET SÈVRE ET MAINE 

Travaillée à partir de différentes natures de sol du domaine, cette cuvée sublime le fruit avec 

la richesse et la matière de terroirs plus profonds. Une qualité de raisins irréprochables est  

recherchée, afin de proposer une cuvée au nez complexe et à la bouche généreuse. Ce vin, élevé 

patiemment durant 18 mois en cuve, révèle aujourd'hui toute son intensité fruitée. Épanoui et 

expressif le nez développe des notes fruitées où l'orange côtoie l'ananas et la confiture de coing. 

Suave et généreuse, la bouche s'ouvre sur une belle maturité du fruit. La teinte or de cette cuvée 

Belle d'Antan est la traduction de son lent affinage en cuve durant ces 18 mois.

À déguster : Amateurs de belle cuisine, vous pourrez servir ce vin avec un poisson noble, comme 

le turbot ou le Saint-Pierre. Sur une viande blanche braisée ou en sauce, comme une blanquette 

de veau à l’ancienne, vous pourrez apprécier l’opulence et la longueur de ce vin. Une véritable 

découverte de saveur…


